4

0P.P.LA.

\

CORSO TRIENNALE INTERAMENTE
GRATUITO di QUALIFICA PROFESSIONALE
CON ASSOLVIMENTO OBBLIGO SCOLASTICO
Rivolto a giovani under 18 in possesso del
titolo di primo ciclo d'istruzione

Obiettivi:

Formazione pratica nelle filiere principali del

settore agroalimentare
Inserimento nel mercato del lavoro o proseguimento degli studi

nel settore professionale.

Durata: Settembre 2025 - Giugno 2028.

Rivolto a giovani under 18 in possesso del titolo di primo ciclo
d'istruzione.

Per Iscrizioni e info:

Le iscrizioni online saranno attive sulla piattaforma "UNICA" del
Ministero dell'lstruzione e del Merito

Dal mese di febbraio contattando il Centro di Formazione
Professionale Proforma: barbaradreoni@proformacoop.it
telefono: 055/8409810 - 328/2813922
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Organizzazione
Didattica

e Asse dei linguaggi:

Elementi di grammatica;
Laboratorio di lettura e scrittura;
Laboratorio di lettura e scrittura;
Caratteri e temi della letteratura
italiana contemporanea; Inglese; Il
linguaggio dell'arte e le forme
espressive; Laboratorio di
Multimedialita.

e Asse matematico:

Algebra e calcolo; Geometria;
Rappresentazioni grafiche e fogli
elettronici.

e Asse scientifico:

Scienze 1- Leggere la realta: fisica,
chimica, biologia; Scienze 2- Lo
sviluppo sostenibile; Scienze 3-
Tecnologia e ICT

e Asse storico-sociale:

Storia e societa 1 - Storia e
periodizzazione; Storia e societa 2 -
Educazione Civica; Storia e societa
3 - Il mercato del lavoro nel
contesto socio economico
contemporaneo

Attivita fisiche e motorie
Comunicazione professionale
Evoluzione del sistema commercio e nuovi modelli
organizzativi

Storia socioculturale della Toscana
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¢ || sistema normativo e contrattualistico di settore

e Laboratorio informatico Ill anno

e Laboratorio tecnico e delle competenze chiave
e Strumenti e tecniche per il lavoro di gruppo

e Tecniche di studio

e Strumenti e tecniche per il lavoro di gruppo

L Regione Toscana
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MERCEOLOGIA DEI PRODOTTI
ALIMENTARI PER LA
TRASFORMAZIONE
Tecniche per |la gestione del
proprio benessere fisico ed
emotivo

Merceologia dei prodotti
Salute, ambiente e sicurezza
nei luoghi di lavoro, primo
soccorso e antincendio
Elementi meccanici ed elettrici
di base

Qualita, sicurezza, igiene e
salvaguardia ambientale Igiene
del punto vendita (Haccp)
Macchinari per la
trasformazione alimentare
Tecniche di stoccaggio e
trasformazione dei prodotti
alimentari
Tecniche di confezionamento
dei prodotti alimentari
Sistemi di codifica, informatica
applicata
Tracciabilita, monitoraggio nel
sistema alimentare
Controlli di processo e sistemi
di qualita
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Proforma & un Centro di
Formazione Professionale
accreditato con la Regione
Toscana nel 2002, certificato
UNI EN ISO 9001-2008,
Nn.SQ052042, Settore EA 37,
dall'Ente Certificatore CSI-CERT
dal maggio 2005.

Proforma e anche Impresa
Sociale orientata a
produrre valore nel

Mugello e per il Mugello.

Proforma opera negli ambiti dell' Educazione, dell'istruzione e
formazione professionale; i corsi progettati e realizzati dalla
Cooperativa Proforma vogliono rispondere da una parte alle
esigenze espresse dagli enti pubblici e privati del territorio, in
termini di qualificazione e riqualificazione; dall’altra hanno
I'obiettivo di promuovere la creazione di nuove opportunita
lavorative coerenti con le specificita produttive territoriali.

| docenti che a vario titolo collaborano con Proforma sono
accomunati dalla capacita di coniugare competenze
professionali, sia del settore dell' insegnamento che del settore
delle professioni, con competenze relazionali e comunicative
basate sull'ascolto e sull'accoglienza.
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