
   MENÙ  AUTUNNO-INVERNO  Comune di Borgo San Lorenzo 

SeiÊcuriosoÊdiÊsapereÊcomeÊèÊfattaÊunaÊnostraÊricetta?ÊGuardaÊsulÊnostroÊsitoÊwww.siafcare.it,ÊoppureÊscrivici! 

L’olioÊèÊextraÊvergineÊdiÊolivaÊbiologicoÊdelÊterritorio,ÊlaÊfruttaÊèÊdiÊstagioneÊprevalentementeÊbiologica,ÊilÊparmigianoÊèÊparmigianoÊreggianoÊDOP,ÊilÊpaneÊfrescoÊèÊaÊkm0Ê
eÊconÊfarinaÊdiÊgraniÊantichi 

Secondaria  

menùÊvalidatoÊdall’AziendaÊSanitariaÊdiÊFirenzeÊÊprot.Ê3943740ÊdelÊ4/8/22Ê 
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MENU FESTA 
DELLA TOSCANA 

28  
 

29 

 Pasta alle olive 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pasƟficio 
Palandri di Pistoia, pomodori 
pelaƟ biologici di Rosso 
Gargano, olive biologiche  
 

Tacchino finto 
friƩo 
Tacchino AnƟbioƟc Free di 
Amadori, salvia e rosmarino 
biologici, pangraƩato de La 
BoƩega di CasƟno di Agliana 
 

Piselli agli 
aromi 
Prezzemolo fresco biologico 

 Tagliatelle al 
ragù 
Tagliatelle fresche del 
pasƟficio La Fiorita di Rufina, 
pomodori pelaƟ biologici di 
Rosso Gargano, carne di 
manzo biologica della Coop 
Agricola Firenzuola del 
Mugello 

 

Raveggiolo  
Raveggiolo biologico de 
caseificio Faggiola di 
Palazzuolo sul Senio  (Fi) 
 

Cruditè di 
verdure 
Finocchi freschi della Società 
Agricola Olivart di Bagno a 
Ripoli 
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