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 Pasta alle 
olive 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a 
basse temperature del 
pasƟficio Palandri di 
Pistoia, pomodori pelaƟ 
biologici di Rosso 
Gargano, olive 
biologiche  
 

Tacchino 
finto friƩo 
Tacchino AnƟbioƟc Free 
di Amadori, salvia e 
rosmarino biologici, 
pangraƩato de La 
BoƩega di CasƟno di 
Agliana 
 

Piselli agli 
aromi 
Prezzemolo fresco 
biologico 

Pasta al sugo 
finto Pasta biologica 
di filiera toscana essiccata 
a basse temperature del 
pasƟficio Palandri di 
Pistoia, pomodori pelaƟ 
biologici di Rosso Gargano 
 

SpezzaƟno di 
maiale con 
verdure 
SpezzaƟno di maiale del 
Salumificio Gerini di 
Pontassieve, salvia e 
rosmarino freschi 
biologici, verza fresca 
biologica dell’Az. Agr. ToƟ 
di Bagno a Ripoli 
 
 

Tagliatelle al 
ragù 
Tagliatelle fresche del 
pasƟficio La Fiorita di 
Rufina, pomodori pelaƟ 
biologici di Rosso Gargano, 
carne di manzo biologica 
della Coop Agricola 
Firenzuola del Mugello 

 

Raveggiolo  
Raveggiolo biologico de 
caseificio Faggiola di 
Palazzuolo sul Senio  (Fi) 
 

Cruditè di 
verdure 
Finocchi freschi della 
Società Agricola Olivart di 
Bagno a Ripoli 

Passato di 
verdura con 
farro 
Farro, fagioli e lenƟcchie 
biologici dell’Az. Agr. Spighe 
Toscane di Bagno a Ripoli, 
pomodori pelaƟ biologici di 
Rosso Gargano, patate, 
verza,  zucca dell’Az. Agr. 
ToƟ di Bagno a Ripoli 
 
 
 

Pizza 
Margherita 
Base pizza biologica con 
grani anƟchi preparata 
arƟgianalmente a Km0 e 
filiera corta, pomodori pelaƟ 
biologici Rosso Gargano, 
mozzarella a filiera corta del 
caseificio Pascoli 

Pasta 
all’olio 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a 
basse temperature del 
pasƟficio Palandri di 
Pistoia 
 

Merluzzo al 
forno 
Merluzzo zona FAO 47, 
Farina biologica dell’Az. 
Agr. Spighe Toscane di 
Bagno a Ripoli, salvia e 
rosmarino freschi 
biologici 
 

Spinaci 
all’olio 
 

N
O

VE
M

BR
E 


